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Date du contrôle : 
Zone contrôlée :
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	Contrôle de propreté
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	Règles d’hygiène et de sécurité


	
	POINTS DE VÉRIFICATION
	Très satisfaisant
	Satisfaisant
	Insatisfaisant
	Très insatisfaisant
	COMMENTAIRES / ACTIONS A MENER

	
	Locaux
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	Les locaux sont rangés.
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	Les sorties de secours ne sont pas encombrées.
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	Les accès aux extincteurs et autres moyens d’extinction sont accessibles.
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	Le plan d’évacuation est affiché.
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	Les murs sont propres et en bon état.
	
	
	
	
	

	
	POINTS DE VÉRIFICATION
	Très satisfaisant
	Satisfaisant
	Insatisfaisant
	Très insatisfaisant
	COMMENTAIRES / ACTIONS A MENER
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	Les plafonds sont propres et en bon état.
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	Les ouvrants (portes, fenêtres, etc.) sont fermés.
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	Le système d’évacuation des eaux est propre.
	
	
	
	
	

	
	Règles d’hygiène
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	Les règles d’hygiène sont respectées dans l’ensemble des zones de fabrication.
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	Il n’y a pas de mégots ni d’emballages de produits alimentaires vides dans les zones de fabrication.
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	Les animaux sont interdits.
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	Les engins à motorisation diesel ou essence ne sont pas utilisés ni dans les zones de conditionnement ni dans les zones d’entreposage des produits finis.
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	Les mains sont lavées et séchées avant la prise ou la reprise de poste (ex : passage aux toilettes, repas, pause,…).
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	Des gants sont portés si port d’une alliance, ongles longs, ongles artificiels.
	
	
	
	
	

	
	POINTS DE VÉRIFICATION
	Très satisfaisant
	Satisfaisant
	Insatisfaisant
	Très insatisfaisant
	COMMENTAIRES / ACTIONS A MENER
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	Les gants sont remplacés dès qu’ils sont déchirés ou usés.
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	Des pansements sont mis sur les coupures et égratignures et les gants sont dans ce cas obligatoires.
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	Les cheveux longs sont attachés.
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	La charlotte est portée pour le conditionnement des produits micro-ondables.
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	Des vêtements de travail propres, décents et recouvrant les vêtements personnels sont portés au moins à hauteur du genou.
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	Les visiteurs respectent les règles d’hygiène qui leur sont imposées.
	
	
	
	
	

	
	Règles de sécurité
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	Les règles de sécurité sont respectées dans l’ensemble des zones de fabrication.
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	La montre et les autres bijoux ne sont pas portés.
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	Les vêtements sont sécurisés : blouse fermée, écharpe rentrée dans un vêtement fermé, etc.
	
	
	
	
	

	
	POINTS DE VÉRIFICATION
	Très satisfaisant
	Satisfaisant
	Insatisfaisant
	Très insatisfaisant
	COMMENTAIRES / ACTIONS A MENER
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	Les chaussures de sécurité sont portées.
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	Les règles de circulation sont respectées.
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	Les bouchons de protections auditives sont portés.
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	L’emplacement de la trousse de premiers secours est connu.
	
	
	
	
	

	
	Machines-outils-produits de nettoyage
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	Le matériel et outils en contact avec le produit sont nettoyés et bien entretenus.
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	Les engins de levage et transpalette sont propres et bien entretenus.
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	Il n’y a pas de fuite sur les circuits des machines (matériel, engins, etc.).
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	Les caisses-palettes sont en bon état ou mises à l’écart dans le cas contraire.
	
	
	
	
	

	
	POINTS DE VÉRIFICATION
	Très satisfaisant
	Satisfaisant
	Insatisfaisant
	Très insatisfaisant
	COMMENTAIRES / ACTIONS A MENER
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	Il n’y a pas d’objets ou ustensiles en verre dans les zones de fabrication, y compris les bouteilles d’eau en verre.
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	Lorsqu’elles représentent un risque pour les pommes de terre, les lampes sont protégées et bien entretenues
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	Les produits de nettoyage sont conformes pour le nettoyage du matériel en contact avec des denrées alimentaires.
	
	
	
	
	

	
	Les matières premières
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	Les matières premières sont protégées des intempéries.
	
	
	
	
	

	
	Les matériaux de conditionnement
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	Les matériaux de conditionnement ne sont pas posés directement sur le sol.
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	Les matériaux de conditionnement sont protégés de la poussière et de toute autre source de contamination.
	
	
	
	
	

	
	POINTS DE VÉRIFICATION
	Très satisfaisant
	Satisfaisant
	Insatisfaisant
	Très insatisfaisant
	COMMENTAIRES / ACTIONS A MENER

	
	Dératisation
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	Les appâts sont présents et fixés.
	
	
	
	
	

	
	Déchets
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	Des poubelles sont disponibles et identifiées pour chaque type de déchet (carton, plastique, bois,…).
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	Il n’y a pas d’accumulations de déchets.
	
	
	
	
	

	
	Locaux sociaux
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	Les vestiaires et les toilettes sont propres et bien entretenus.
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	Les toilettes sont propres et bien entretenus.
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	Les lave-mains équipés de savon et d’un moyen à séchage unique opérationnel sont à disposition du personnel.
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	Le local de pause est propre et bien entretenu.
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