[image: image1.jpg]




	Réf.
	Titre de l’enregistrement
	Durée d’archivage conseillée

	109
	Analyse des dangers produit
	Illimité car mis à jour

	110
	Document Unique
	Illimité car mis à jour

	111
	Analyse des dangers environnementaux
	Illimité car mis à jour

	-
	Certificat d’audit, en cours de validité, du référentiel de bonnes pratiques de conditionnement des pommes de terre destinées au marché du frais, du/des sous-traitants
	3 ans maximum

	112
	Enregistrement de retrait/rappel
	2 ans

	113
	Test de traçabilité annuel
	2 ans

	-
	Coordonnées des clients
	Illimité car mis à jour

	114
	Eléments de preuve des exercices incendie
	5 ans

	-
	Eléments de preuve de réalisation des visites médicales
	10 ans

	-
	Relevé de niveau sonore
	10 ans

	115
	Planification et suivi de formation annuels
	5 ans

	116
	Fiche de présence lors des formations internes
	5 ans

	117
	Statut de l’entité vis-à-vis de la nomenclature ICPE
	Illimité car mis à jour

	-
	Fiche de vérification périodique installations frigorifiques
	5 ans

	118
	Réalisation d’opération(s) de désinfection des locaux de stockage de pommes de terre
	2 ans

	-
	Vérification des équipements sous pression
	5 ans

	-
	Preuve de destination des déchets
	10 ans

	-
	Suivi de la qualité des eaux rejetées
	2 ans

	-
	Eléments de preuve de destination des boues terreuses
	10 ans

	-
	Résultats d’analyses portant sur les parasites de quarantaine (si épandues sur parcelles agricoles)
	2 ans


	Réf.
	Titre de l’enregistrement
	Durée d’archivage conseillée

	119
	Contrôle de propreté des zones de fabrication
	2 ans

	-
	Résultats des inspections de lutte contre les rongeurs
	5 ans 

	-
	Eléments de preuve de la planification
	2 ans

	-
	Eléments de preuve de la validation de la conception et le développement de nouveaux produits, nouveaux matériaux de conditionnement
	5 ans

	120
	Evaluation des fournisseurs de matériaux de conditionnement et de pommes de terre et des sous-traitants
	2 ans

	-
	Résultats des analyses d’eau de forage (le cas échéant)
	2 ans

	-
	Tests de qualification des installations après changement et plan d’actions
	5 ans

	121
	Interventions de maintenance
	2 ans 

	122
	Résultats de contrôle de conformité produit fini
	2 ans 

	123
	Enregistrement des tests d’aptitudes culinaires
	2 ans 

	124
	Observations sur les échantillons stockés
	2 ans 

	-
	Enregistrement de la température à cœur d’un tubercule par lot réceptionné
	2 ans

	-
	Enregistrement de la température à cœur d’un tubercule par lot conditionné
	2 ans

	-
	Vérification réseau électrique
	5 ans

	-
	Vérification extincteurs
	5 ans

	-
	Vérification détecteurs de métaux (le cas échéant)
	2 ans

	-
	Rapport d’essai portant sur les résidus de produits phytopharmaceutiques
	3 ans

	-
	Ratio de la quantité d’eau utilisée sur le tonnage de pommes de terre lavées
	2 ans

	-
	Résultats de contrôle des équipements de mesures critiques
	5 ans

	126
	Opérations de vérifications des équipements de mesure
	2 ans

	-
	Rapport d’audit annuel du référentiel
	2 ans

	125
	Non-conformité (fiche d’anomalie)
	5 ans

	125
	Réclamations clients (fiche d’anomalie)
	5 ans


	Réf.
	Titre de l’enregistrement
	Durée d’archivage conseillée

	125 
	Plaintes relatives à l’environnement (fiche d’anomalie)
	5 ans

	125
	Preuves d’enregistrement des actions correctives et préventives (fiche d’anomalie)
	5 ans
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